ChateauCartier

HOTEL + CONFERENCE + GOLF & SPA

BRUNCH 34,00
Jus de fruits frais

Assortiment de viennoiseries

Assortiment de bagels avec trois parfums de fromage a la creme en pot individuel

Omelettes « du chef »

Bacon et saucisses

Assortiment de salades - trois options

Salade mesclun

Crudités et trempette concombre, ail et cari

PLATS PRINCIPAUX
(Deux possibilités sont incluses dans le prix
Supplément de 3,95 $ par personne pour chaque plat additionnel)

Manicotti aux champignons et coulis provencal aux noisettes de chevre
Filet de saumon glacé au whiskey sur creme de fenouil
Surlonge de boeuf braisée, sauce raifort

Feuilleté méditerranéen sur coulis de tomate et poivrons rotis

Accompagné de pommes de terre ou de riz et légumes de saison

STATION DE PATES
Assortiment de pates (tortellini, ravioli), avec trois sauces : tomate et basilic, parmesan ou Ilégumes rotis
6,25 $ additionnels par personne

STATION DE VIANDE (1 possibilité)
R6ti de surlonge de boeuf, servi avec petit pain
Poitrine de dinde

Longe de porc cro(tée a la Dijon

6,25 $ additionnels par personne

DESSERTS
Sélection de notre patissier

Assortiment de fromages
Plateau de fruits frais tranchés

Café régulier et décaféiné, thé régulier et tisanes

Minimum 75 personnes | Prix par personne | Les frais de service (11,5 %), frais administratifs (3,5 %) et les taxes (5 % TPS et 7,5 % TVQ) sont en sus | Prix sujets a changement P 10




