ChateauCartier

HOTEL -

CONFERENCE + GOLF & SPA

MENU #7

vieux balsamique

sur creme de safran

MENU #8

Riz aux petits légumes

26,75 %
Pousses de laitue et vinaigrettes assorties Assortiment du potager et
Salade jardiniere croquante au parfum de pommes parisiennes rissolees
Sélection du patissier
Mini-pavé de saumon glacé a I’orange et a I’érable Panier de fruits entiers
Assortiment de boissons gazeuses hypocaloriques
Longe de porc rétie lentement a la graine de etrégulieres
outarde et a I'ai, sauce normande Café régulier et décaféiné, thé régulier et tisanes
26,75 3%
Jeunes pousses de laitue et vinaigrettes assorties Sélection du patissier
Salade d’artichauts et tomates Panier de fruits entiers
Mijoté de boeuf de Bourgogne Assortiment de boissons gazeuses hypocaloriques
Sole a la florentine en sa nage onctueuse etrégulieres
Café régulier et décaféiné, thé régulier et tisanes
26,75 %

MENU #9

Pousses de laitue et vinaigrettes assorties
Salade César
Bocconcini et tomates marinées

Eventail de volaille a la créme de parmesan et
légumes rotis

Manicotti au fromage et a la sauce « Rosetta »
Marinades, parmesan, piment fort

Pommes de terres roties au romarin

Sélection du patissier
Panier de fruits entiers

Assortiment de boissons gazeuses hypocaloriques
et régulieres

Café régulier et décaféiné

Thé chinois

2,99 $ additionnels par personne pour soupe, salade ou plateau de crudités supplémentaire

*Minimum de 15 personnes (Frais de 4,00 $ supplémentaires par personne si moins de 15 personnes) Prix par personne | Les frais de service (11,5 %), frais administratifs

(3,5 %) et les taxes (5 % TPS et 7,5 % TVQ) sont en sus | Prix sujets & changement
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ChateauCartier

HOTEL + CONFERENCE -

GOLF & SPA

MENU #10 26,75 %
Pousses de laitue et vinaigrettes assorties Mayonnaises :
- Nature
Salade du moment - All
- Dijon
Trio de saucisses : R
- Piquante Géateau mousse chocolat
- Douce Panier de fruits
- Gibier ) ) .
Assortiment de boissons gazeuses hypocaloriques
Sur choucroute et réguliéres
Pain de seigle Café régulier et décaféiné, thé régulier et tisanes
Pomme de terre en quartiers
MENU #11 26,75 3%
Marinades Baklava

Salade grecque
Taboulé libanais
Ratatouille au gratin
Pita grec

Brochette de poulet
avec fromage feta grillé

Tzatziki, oignons, tomates et laitue ciselée

Riz espagnol

Panier de fruits entiers

Assortiment de boissons gazeuses hypocaloriques
et régulieres

Café régulier et décaféiné, thé régulier et tisanes

2,99 $ additionnels par personne pour soupe, salade ou plateau de crudités supplémentaire

*Minimum de 15 personnes (Frais de 4,00 $ supplémentaires par personne si moins de 15 personnes)Prix par personne | Les frais de service (11,5 %), frais administratifs

(3,5 %) et les taxes (5 % TPS et 7,5 % TVQ) sont en sus | Prix sujets & changement
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