
*Minimum de 15 personnes (Frais de 4,00 $ supplémentaires par personne si moins de 15 personnes) Prix par personne | Les frais de service (11,5 %), frais administratifs (3,5 %) 
et les taxes (5 % TPS et 7,5 % TVQ) sont en sus | Prix sujets à changement

DÉJEUNERS SERVIS

Le prix du plat principal comprend : Assiette de marinades, petits pains et beurre, choix d’une soupe et d’une salade, 
choix de desserts, café régulier et décaféiné, thé régulier et tisanes. 

AMUSE-GUEULE (un plateau par table)

Bruschetta maison : crostinis aux herbes, bruschetta maison à la coriandre fraîche et fleur d’ail ou marinades assorties

SOUPE  / SALADES
Soupe du moment ou salade du marché ou salade César

PLATS PRINCIPAUX

Feuilleté de légumes rôtis et fromage de chèvre sur coulis provençal, servi avec une salade verte 19,75 $

Gratin de manicotti au fromage sur sauce rosée, servi avec une salade verte 19,75 $

*Poitrine de poulet rôtie, choix de sauces : Porto et canneberge / Orange et estragon / Forestière 24,75 $

*Saumon glacé à l’érable sur son concassé de tomates au fenouil 23,75 $

*Rôti de bœuf et sauce à la crème de raifort 23,75 $

*Ces plats principaux sont servis avec pommes de terre (choix du chef) et légumes de saison

DESSERTS

Crème brûlée ou flan aux petits fruits ou gâteau noisette Royale ou le dessert du jour
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Il faut compter  2,99 $ de plus par personne pour l’ajout d’un deuxième choix de soupe ou de salade.


