
DEMANDES SPÉCIALES 
Cocktail de crevettes servi avec sauce fruits de mer et quartiers de citron 38,00 $/douzaine 
(commande minimum de 5 dz.)

Miroir de saumon fumé ou assortiment de poissons fumés 185,00 $/chaque
servi avec oignons, câpres, citron, crème sûre à l’aneth et petits pains assortis (sert 25 personnes)

Fesse de bœuf au jus et petits pains 900,00 $/chaque
(environ 150 portions)
Minimum de 2 semaines d’avis

Station de viande 200,00 $
Rôti de surlonge de bœuf (sert 20), servi avec petit pain ou longe de porc rôtie à l’érable (sert 30)

Chef en salle (minimum de deux heures) 40,00 $ par heure 

Table sucrée # 1 9,75 $ par personne

Sélection de notre pâtissier

Plateau de fruits frais tranchés

Café régulier et décaféiné, thé régulier et tisanes

Table sucrée # 2 15,75 $ par personne

Sélection de gâteaux, mousses et clafoutis

Brochettes de fruits frais avec choix de fondue au chocolat ou à l’érable et yogourt ou coulis à la mangue

Chocolats et truffes

Café régulier et décaféiné, thé régulier et tisanes

Buffet salé # 1 9,75 $ par personne

Assortiment de sandwiches en triangles et à la parisienne

Plateau de fromages assortis

Plateau de crudités et trempette tzatziki

Café régulier et décaféiné, thé régulier et tisanes

Buffet salé # 2 17,75 $ par personne 

Assortiment de sandwiches en triangles et à la parisienne

Plateau de fromages assortis

Plateau de crudités et trempette tzatziki 

Pizza sur pain plat : Poulet, pesto et bocconcini ; viande fumée et fromage ; légumes grillés et fromage de chèvre

Pita et trois trempettes méditerranéennes

Tortillas croustillantes et trois salsas assorties

Café régulier et décaféiné, thé régulier et tisanes

Les frais de service (11,5 %), frais administratifs (3,5 %) et les taxes (5 % TPS et 7,5 % TVQ) sont en sus | Prix sujets à changement P.13


