ChateauCartier

HOTEL -

CONFERENCE -

GOLF & SPA

DINER BUFFET « AU TRAVAIL »

32,75 %

FROID
3 salades, choix du chef

Petits pains et beurre

PLATS PRINCIPAUX
Une (1) sélection parmi :

Blanc de volaille farci au brie et asperges, sauce balsamique

Escalope de saumon cro(té au raifort sur sa creme de safran et capres
Longe de porc rotie a I’érable avec sauce des sous-bois

Accompagné de pommes de terre rbties et légumes de saison

Une (1) sélection parmi :
Manicotti au four, coulis de tomate et de poivrons rbtis, fromage de chévre
Ravioli au pesto et asiago sur creme d’ail aux cepes

Accompagné de pommes de terre réties et légumes de saison

DESSERTS
Sélection de notre patissier
Salade de fruits frais

Café régulier et décaféiné, thé régulier et tisanes

Frais de 4.00 $ par personne, si en dessous du nombre requis | Minimum 15 personnes| Il faut compter 4,50 $ de plus par personne pour chaque plat principal additionnel |
Prix par personne | Les frais de service (11,5 %), frais administratifs (3,5 %) et les taxes (5 % TPS et 7,5 % TVQ) sont en sus | Prix sujets & changement

P.15




